Smart - From soft cheese
to hard

Weichkase oder Schnittkdse? Das ist bei
Alpma nicht mehr die Frage. Der Koagulator
ist jetzt in der Lage, sowohl Weich- als auch
Schnittkdse herzustellen. Die bewahrte Neu-
entwicklung des Maschinenbauers aus Ober-
bayern, die Schnittkdseportionierung Forma-
tic, ist dabei ein weiteres Glied in der Kette
.Von der Milch zum Kase".

In 2005 hat Alpma zwei Schnittkdseprojekte
bei namhaften Kunden erfolgreich realisiert.
In Polen wird mit dem Koagulator 2000 S und

Smart - From soft cheese to hard: Der Alpma
Koagulator kann jetzt Weich- und Schnittkase
herstellen

der Formatic Schnittkdse nach Hollander Art
hergestellt und in Oberbayern produziert eine
flexible Anlage Feta und halbfesten Schnittka-
se. Mit technischen Innovationen, Projekt-
kompetenz und intensiver Zusammenarbeit
mit den Kunden erreicht Alpma wieder eine
Steigerung der Ausbeute und erhiht die Flexi-
bilitat der Anlagen.

Milchvorbehandlung, Molkeverwertung, fle-
xible Kaseherstellung, fixgewichtiges Schnei-
den aus Riegeln und Laiben sind die Themen
von Alpma zur Anuga FoodTec. 4
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30 Jahre Koagulator

Die langjéhrige Zusammenarbeit von Hochland und Alpma hat die
Entwicklung des Koagulators von der Weichkdsemaschine zum
Schnittkdasebruchbereiter wesentlich gepragt.

Is vor 30 Jahren der erste Koagulator
bei Alpenhain in Lehen begann,
Weichkése zu produzieren, gab es be-
geisterte Kaser, die die Vorteile die-
ser Konzeption sofort erkannten und zugriffen
Im Riickblick geht die Entwicklung heutiger
groRer Kaserei-Unternehmen auf die damali-
ge Risikofreude und den Weitblick zuriick
Grole Namen sind inzwischen mit dem Koa-
gulator verbunden, besonders in Deutschland,
Frankreich und Italien
Auch bei der Firma Hochland, die sich vom
Schmelzkaseproduzenten zum Kasevollsorti-
menter und in der Folge zu einem der groften
privaten Kasehersteller in Europa entwickelt
hat, entschied man sich friih fiir das kontinu-
lerliche Kasungsverfahren
Zundchst noch neu im Weichkdsegeschaft,
war bei Hochland die Investition in einen Koa-
gulator Anfang der 80-er-Jahre fiir das Werk
in Dieue, Frankreich, nicht ganz einfach zu
treffen. Die zundchst wesentlich hoheren In-
vestitionskosten gegeniiber herkdmmlichen
Systemen liefen die Verantwortlichen aber
nur kurz zogern. Die Konzeption des Alpma-
Koagulators fiir die Herstellung von franzosi-
schem Weichkdse {iberzeugte sie — eine weg-
ieisende Entscheidung
Der so produzierte Kase hat Erfolg, auch auf-
grund der klugen Marktpolitik von Hochland
Durch optimierten Rohstoffverbrauch wurden
die Produktionskosten gesenkt. Solche Aus-
beutezahlen kann nur ein kontinuierliches
System bieten
So war es logisch, auch die Herstellung der
Spezialitaten, die bisher in Wannen erfolgte,
auf den Koagulator zu verlegen. Die Erhéhung

der Leistung des Koagulators um etwa ein
Viertel durch eine Verlangerung und die Ent-
scheidung fiir eine neue, hochflexible Portio-
nierung mit CIP-Reinigung erméglichte es, das
gesamte Spektrum der Produktion in Dieue
auf nur einer einzigen Anlage zu fahren. Die
unwirtschaftlich gewordenen Wannen konn-
ten stillgelegt werden

Daher fiel bei der Planung einer neuen Weich-
kdserei fiir Feta in Schongau die Entscheidung
fiir den Koagulator nicht schwer. Auch die Me-
chanisierung sollte diesmal von Alpma kom-
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Platten begrenzen das Ausweichen des Bruchkuchens vor der Schneideharfe

men. Die Vorteile, alles von einem einzigen
Lieferanten beziehen zu kinnen, lagen auf-
grund der Erfahrungen in Dieue auf der Hand

Alpma konnte damals bereits auf die Erfah

rung beim Bau von etwa 50 Anlagen in aller
Welt zuriickschauen. Diese Erfahrungen wur-
den im neu konstruierten Koagulator 2000 ge-
biindelt. Ziel war es, die Verarbeitung immer
groRer werdender Mengen durch lange
Standzeiten mit optimaler Flexibilitat und ver

besserter Hygiene zu unterstiitzen, ohne die Vor-
teile der erhéhten Ausbeute anzutasten

Eine neue Idee fiir die Trennwandanlage
machte die Dichtung an den Trennwénden
entbehrlich. Seitlicher Transport und die Rei-
nigung der Trennwaénde in einer Kabine ent-
lang des Koagulators waren der Anfang einer
neuen Maschinengeneration.

Das neue Konzept erlaubt es auch, auf relativ
einfache Weise Trennwéande nach dem Bruch-
schneiden wieder einzusetzen. Dies ermig-
licht Verbesserungen der Bruchbearbeitung
vahrend der Syndrese. Besonders positiv
wirkt sich das bei Schnittkdse aus, wo intensi-
ve Bruchbearbeitung gefragt ist

So war es nur konsequent, den Koagulator
2000 zum 2000 S fir
Schnittkdse weiter zu ent-
wickeln. Aus verschiede-
nen Projekten in Siidameri-
ka und Europa gab es genug
Erfahrung, um die optima-
len Elemente der Bruchbe-
reitung auszuwahlen. Die
Herstellung von erstklassi-
gem Schnittkdasebruch
konnte aus diesem Grund
relativ schnell umgesetzt
werden

Es blieb jedoch eine He-
rausforderung fiir Alpma,
als Fortsetzung der kontinu-
ierlichen  Bruchbereitung
auch eine Portionierung mit
kontinuierlicher  Arbeits-

Das Alpma Formatic
Portioniersystem fur Schnitt-
kase
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sanftes Riihren liefert die gewiinschte Bruchqualitat

Intensive Bruchbearbeitung von kleinem, stabilem
Bruchkorn mit Axialriihrer fiir Schnittkase

Axialriihrer mit integrierter Molkeabsaugung

weise zu schaffen. Die Formatic bietet ge-
geniiber bekannten Anlagen deutliche Ver-
besserungen und kann — mit dem Koagulator
abgestimmt — der Schnittkdseherstellung
neue Impulse geben
Entwicklungsziele fir die Alpma Schnittkdse-
portionierung waren u. a
konsequente Fortfiihrung der Vorteile der
Kontinuitat
— schneller Formatwechsel
— leichtes Reinigen
niedrige Bauhthe
Verbesserung der Kasequalitat
Vermeidung von Randlochung

Mit der Formatic ist es Alpma gelungen, nach
dem Koagulator ein optimales Abfiillen unter
Molke zu verwirklichen. Neben den bereits
bekannten Portionierungen ist Alpma nun
auch das Bruchabfiillen fiir Gaslochkase mag-
lich. Wieder waren es die Manager von Hoch-

land, die sich mutig fiir dieses moderne Sys-
tem entschieden. Der Auftrag fiir die neue An-
lage in Wegrow, Polen, erlaubte es Alpma, ge-
meinsam mit dem Kunden das vorhandene
Schneide- und Riihrsystem weiter den fiir
Schnittkdse notwendigen Stromungsverhalt-
nissen anzupassen. Die endgiiltige Bruch-
gréBe kann, wie im Koagulator bisher auch
tiblich, lediglich mit einem Langs- und einem
Querschnitt erreicht werden. Alpma fand
hierfiir eine Losung, die es erlaubt, durch zwei
die Messer begrenzende Scheiben die Ver-
dréngung des Bruches beim Schneiden kleiner
KorngrdBen zu verhindern.

Nur intensives, aber schonendes Rihren
bringt den gewiinschten verlustfreien Bruch.
Es soll nichts zerstort werden und kein Staub
entstehen. Hier waren die Spezialisten von
Alpma gefordert, sich etwas Neues einfallen
z2u lassen. Die Losung musste platzsparend
und effektiv sein. Durch lange Versuchsreihen
vor Ort mit einer Versuchszelle konnten
optimale Ergebnisse erarbeitet werden.

Neue Paddel, sogenannte Axialriihrer, rithren
intensiv, wobei das geringe Volumen zwi-
schen den Trennwanden von nur ca. 1000 bis
1500 Liter hilft. Dabei wird kein Bruchkorn
vernachlassigt, .tote Ecken” gibt es nicht.
Uber die Riihrer wird gleichzeitig Molke abge-
zogen und es kann auch warmes Wasser sanft
zugespiilt werden

Molkenabsaugung und Heiwasserzugabe
bieten Losungen, die den Bruch nicht, wie bei
vielen Kasefertigern zu beobachten ist, klum-
pen und zusammenkleben lassen. Der Bruch
lauft vielmehr in gleichmaRiger Stromung und
homogenem Bruch-/Molkegemisch der neuen
Portionierung zu

Der Bruch wird nicht auferhalb vorgeformt,
sondern direkt in die Kaseform unter einer
Fiillplatte schonend eingegossen. Die Fiillvor-
richtung wird ganz auf den Formenboden ab-
gesenkt. Fehler durch falsches Fallen und Ver-
kanten werden dadurch von vornherein ausge-
schlossen. Fiillen und das Absaugen der tiber-
schiissigen Molke passieren parallel. Die
gleichméBige Menge wird (iber ein Ventil ge-
steuert. Nach Erreichen des notwendigen Vo-
lumens senkt sich der Portionierkopf mit der
perforierten Fillplatte nochmals, um den
Bruch kurz und leicht zu pressen und eine
glatte Oberflache zu formen

Fiir das Verfahren wurde die Erteilung inter-
nationaler Patente bereits angekiindigt.

Von Beginn an waren die Kdsequalitaten bes-
ser als bei bestehenden Einrichtungen

Dank der vorausgehenden Versuche mit der
Koagulatorzelle wurde die kiinftige Produktion
bereits gut simuliert und festgelegt. So konnte
das Inbetriebnahmerisiko gering gehalten
werden

Seit Sommer 2005 ist Alpma und Hochland
mit dem Alpma Koagulator 2000 S und der
neuen Schnittkdseportionierung Alpma-For-
matic ein weiterer Schritt zur Verbesserung
von Qualitdt und Wirtschaftlichkeit in der
Schnittkdserherstellung gelungen. Die ange-
strebte hohere Ausbeute konnte bei Hochland
inzwischen bereits bestatigt werden 4

Deutsche Milchwirtschaft 6,/2006 - 57. Jg.

251



Alpma und Hochland Polska

Kaseproduktion mit ,,Formatic”

Alpma wird fiir die gemeinsam
mit Hochland Polska betriebene
Enwicklung der ,Formatic” mit
dem European FoodTec Award in
Gold ausgezeichnet. Kombiniert
mit kontinuierlicher Bruchberei-
tung im Koagulator, sichert die
Formatic einen kontinuierlichen
Bruch-Molke-Fluss bis in die
Blockform. Damit der Produkt-
strom nicht abreilt, sind standig
mindestens zwei Fiillkopfe im
Einsatz, von denen einer die
Form befiillt, wahrend der ande-
re den Kése in der Form presst.
Dies geschieht jeweils durch
eine Fiill- und Pressplatte, die bis
zum Boden in die Form eintaucht.
Dann 6ffnet sich das Ven-

til, und Molke und
Bruchkorn strémen
sanft in die Form,
wahrend sich die
Platte langsam nach

oben bewegt und dabei die
Ausstromgeschwindigkeit kon-
trolliert. Die Molke entweicht
durch die perforierte Platte nach
oben und wird sténdig abge-
saugt. Das Fiillvolumen ist durch
die Rezeptur vorgegeben und
wird von der Steuerung der
Formatic standig kontrolliert. Ist
die richtige Menge Bruch (und
Molke) in die Form gefiillt, wirkt
die Platte als Pressplatte und
presst den abgefiillten Kadse mit
definierter Kraft. Die Formatic
produziert exakte Filllvolumina
und damit gleichmaRige Kasege-
wichte. Die Abfiillung kann in
jede Form, rund oder eckig,
erfolgen. Die Bildung von
Randlochung wird ver-
mieden. Die Formatic
ist zudem platzspa-
rend gebaut und
sard 2/ leicht zu reinigen.

Pressen

.

Fintauchen Fiillen
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